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Ёа тему <|ермодинамическое обоснование ре)кимов работьт систем
обеспечения микроклимата хранилищ биологически активной продукции>

представленной на соиска|1ие уненой степени кандидата технических наук по
специа-]1ьности 05.23.03 _ <<]еплоснабх<ение, вентиляция, кондиционирование

воздуха, газоснаб>кение и освещение))

{иссертационная работа (узнецова в,.п. посвящена исследовани}о
тепловла)кностнь1х параметров микроклимата в хранилищах биологически
активного сь1рья (сельхозпродукции). {иссертантом вь1полнен больгпой
объем теоретических и экспериментальнь1х исследований.

Актуальность данного исследов^н||я закл}очается в постановке 
'1получении результатов динамики изменения процессов тепповла}1(ностного

состояния параметров внутреннего микроклимата и хранящейся продукции'
разработке ин)кенерного метода расчета режимов работьт сиотем обеспечения
микроклимата в хранилищах.

€тепень обоснованности научнь]х полох<ений и вь1водов
шодтвер)кдается применением стандартизированнь1х методик экспериментов
и традиционнь1х методов моделирова|1ия физинеских явлений.

Ёаунная новизна работьт закл}очается в получении новь1х
аналитических зависимостей ме)кду потенциалом влах{ности воздуха и

упругостьто водяного пара. |акхсе получень1 математическР1е вь1ражения
коэффициентов аппроксима|\ии, опись1вагощих зависимость потенциала
вла)кн0сти от различнь1х параметров.

|[рактинеская значимость работь| состоит в созда|1ии уточненной 1-

6-@ диаграммь1 в области низких температур и ин)кенерного метода расчета
ре}кимов работьт систем обеспечения микроклимата в хранилищах
сельхозпродукции.

3амечания по автореферату:
1. Ёа стр. |6 в последнем абзаце говорится о времени работьт

системь1 вентиляции в течении суток и далее на стр. 17 приводится формула
(14), в которой данная величина является безразмерной. ?ак как время -
величина размерная, на стр. |6, видимо, необходимо бьтло назвать данньтй
шараметр иначе, например безразмерное время' коэффициент загрузки и т.д.

2' Б формуле (10) на стр. 14 потенциал влажности зависит только от
вь1соть1 слоя хранящейся продукции. Фднако на рис. 11' стр. \з, где
г1редставлень1 поля потенциала влажности видно' что на одной и той же
вь1соте в зависимости от располох(ения контейнера с кра1о или в центре
потенциаль1 вла}кности отлича}отся, особенно в центральном ряду - от 16 до
22ов.



3амечания н!т в коей \4е]]е не сни)т(а}от уровня представленного
материал а' и диссертационная работа' представленная }(узнецовь!м Б.|[., на

тему <1ермодиг1амическое обос;{ование ре)кимов работьт систем обеспечения
микроклимата хранилищ биоло:'и.;ески активной продук!1ии)) по заявленной
теме' актуальност!4' наунной новизне и практической значимости научнь1х

результатов соответствует т1;ебованиям) предъявляемь1м вАк РФ к
кандидатски\,1 диссерт21ци'{\{, а сам автор, (узнецов 0,вгений |!етровин,
заслуя(ивает присвоения степени кандидата технических наук по
специальности 05.23.03 - <[еплосгтабхсение' вентиляция, кондиционирование
воздуха, газ о сн аб )т(ени е и о с ве|{.!с г1 1.{ е)).
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